EURO-NORM Fleisch & Geflugel

) N

bekuplast . ¥ —

N\ | //4
A | /4




EURO-NORM Fleisch & Gefliigel E Performance

E Performance - effizienter, sicherer, besser!

Die E Performance ist die Branchenldsung fiir die Fleischindustrie, die auf Initiative der Fleischbranche mit
Unterstiitzung der GS1 Germany entwickelt wurde. Die Fleischbehélterserie E Performance (iberzeugt durch
Stabilitat und Langlebigkeit und ist dank ihrer verbesserten Bodengeometrie und Eckkonstruktion ideal fiir
den Einsatz in Forderanlagen. Die hellblaue Farbe der E Performance bietet zudem besondere Sicherheit, da
Bruchstiicke des Behélters im Fleisch besser erkennbar sind. AuBerdem erschwert die Behalterfarbe den
Einsatz von nicht lebensmittelechtem Recyclingmaterial.

E Performance - Pluspunkte auf einen Blick!

+ sichere Qualitat und Riickverfolgbarkeit durch + Hygiene durch glatte und reinigungsfreundliche
das GS1-Zertifizierungssystem Flachen

+ stabil und langlebig + hellblaue Farbe fiir mehr Rohstoffsicherheit

+ optimierte Boden- und Eckkonstruktion, + Sicherheit durch eine bessere Erkennbarkeit
ideal fir Forderanlagen blauer Behélterbruchstiicke

+ Inmouldlabel fiir die Identifizierung und + verbesserte Noppenfelder fiir Klebeetiketten
Riickverfolgbarkeit + ergonomisch geformte Durchfassgriffe

Verbessertes Noppenfeld Bruchstiicke gut erkennbar Inmouldlabel Stabile Eckkonstruktion
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EURO-NORM Fleisch & Gefliigel

E Performance E1

E Performance E2

E Performance E3

E Performance
600 x 400 mm

AuBenmaRe Seiten

(in mm)

InnenmaRBe
(in mm)

geschlossen

600 x 400 x 125 v
568 x 369 x 123

600 x 400 x 200 v
568 x 369 x 198

600 x 400 x 300 v
568 x 369 x 298

durchbrochen

Boden

geschlossen
durchbrochen

Volumen

251

401

601

Gewicht

15009

20009

30009

Artikelnummer

1117/000300

1917/000300

2917/000300
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EURO-NORM Fleisch & Gefliigel Euro-Fleischbehalter
600 x 400 mm

AuBenmaRBe Seiten Boden Volumen Gewicht Artikelnummer

(in mm)

InnenmaRBe
(in mm)

geschlossen
durchbrochen
geschlossen
durchbrochen

Euro-Fleischbehalter E6

600 x 400 x 120 v v 241 1500 g 1110.000300
565 x 365 x 117

Euro-Fleischbehalter E1-E3

600 x 400 x 125 v v 251 1500 g 1115/000300
565 x 365 x 120

20009 1915/000300

600 x 400 x 200 v v 40
565 x 365 x 195

600 x 400 x 300 v v 601 30009 2910/000300
565 x 365 x 295

Euro-Fleischbehalter fiir Fleisch & Gefliigel

Selbstverstandlich gehoren auch die klassischen Euro-Fleischbehalter
zum Produktprogramm.

Mit den Euro-Fleischbehaltern transportieren und lagern Sie hygienisch
Fleisch- und Wurstwaren.
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EURO-NORM Fleisch & Gefliigel Brahwurstbehalter

600 x 400 mm
AuBenmaRBe Seiten Boden Volumen Gewicht Artikelnummer
(in mm)
InnenmaRBe
(in mm)

geschlossen
durchbrochen
geschlossen
durchbrochen

609 x 405 x 152 v v 291 1580 g 1430.232118
577 x 373 x 140

605x 404 x121 v v 211 13709 1261.330018
572 x 370 x 106

605x 404 x172 v v 331 1670 g 1762.330018
572 x 370 x 157

605 x 404 x 222 v v 421 18709 2262.330018
572 x 370 x 207

605 x 404 x 272 v v 521 21709 2762.330018
572 x 370 x 257

Die clevere Losung fiir Briihwurst!

Mit einem Brithwurst-Behélter sparen Sie Zeit und Kosten! Die Wurst wird
direkt im Behélter gebriiht - das Authdngen der Wurstwaren im Briihwagen
und das Umpacken zuriick in den Transportbehélter sind damit passé.

Der Behalter aus lebensmittelechtem Polypropylen ist formstabil und halt
den extrem hohen Temperaturen selbst nach vielen Briihvorgangen stand.
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